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Varietales: 85% Tempranillo, 10% Mazuelo, 5% Graciano
Alcohol: 14%

Azucar: 2,7 g/|

Acidez Total: 5,8 g/I

SO2 Total: 90mg/I

PH: 3,55

Vinificacidn: por despalillado
Temperatura: 28-302C
Duracién: 28 dias en depdsito.

Fermentacion malolactica: realizada de forma natural.

Crianza: 30 meses en barrica de 225 liitros -
(60% roble americano y 40% roble rancés). Resto en botella.

2C75
Z;an L%Mﬂlﬂl NOTAS DE CATA

L%/ M M Intenso color rubi. Elegante y fino en nariz. Frutos del
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bosque, especias y torrefactos suaves. Sabroso y complejo
R ik con ligeros toques balsdmicos que aportan frescura. Final
amplio y equilibrado.

EDICION LIMITADA:
5.000 botellas.

RECONOCIMIENTOS
92 puntos Tim Atkin MW

Paraje de Vifia Vieja s/n. 26359 Torremontalbo. La Rioja.
TIf. +34 941 454 532

info@bodegasamezola.es

www.bodegasamezola.es



