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Varietales: 80% Tempranillo, 10% Graciano
Alcohol: 14%

Azucar: 2,8 g/|

Acidez Total: 5,5 g/I

SO2 Total: 126mg/I

PH:3,5

Vinificacion: por despalillado
Temperatura: 25-282C
Duracién: 28 dias en depdsito.

Fermentacion malolactica: realizada de forma natural.

Crianza: 18 meses en barrica de 225 litros (60% roble americano

y 40% roble francés). Resto en botella.

NOTAS DE CATA

Color rojo brillante con capa alta. Floral, especiado y concen-
trado. Fresa salvaje y frambuesa con un ligero toque balsamico.
Buena expresion frutal, equilibrado y sabroso.

RECONOCIMIENTOS
91 puntos Tim Atkin
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